BRUNCH DAME DES ARTS
38 €

UNE BOISSON CHAUDE AU CHOIX
HOT DRINK

UN JUS DE FRUITS PRESSE
FRESHLY SQUEEZED FRUIT JUICES

SELECTION DE PAINS & VIENNOISERIES
SELECTION OF BREAD & PASTRIES

UN PLAT SALE AU CHOIX
A SAVORY DISH OF YOUR CHOICE

UN PLAT SUCRE AU CHOIX
A SWEET DISH OF YOUR CHOICE

Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. Origine de nos viandes : France et Espagne.
Nous tenons a disposition un menu des allergénes. Les réglements par chéques ne sont pas acceptés.
Prices are in euro, taxes & service are included. Our meat is from France and Spain. We have the allergens
book at your disposal. Payment by checks are not accepted.



A LA CARTE

OEUF BENEDICTE

BLINIS, éPINARD, SAUMON FUME & SAUCE HOLLANDAISE
EGGS BENEDICT, BLINIS, SPINACH, SMOKED SALMON

& HOLLANDAISE SAUCE

AVOCADO TOAST
OEUF POCHE, GRENADE & AVOCAT GRILLE
AVOCADO TOAST, POACHED EGG, POMEGRANATE & GRILLED AVOCADO

CROQUE -MONSIEUR

JAMBON HAM

CECINA (VIANDE DE BOEUF) CECINA (BEEF MEAT)
GRILLED CHEESE A LA COMPOTEE D’OIGNONS
GRILLED CHEESE WITH ONION

POULET ROTI DU WEEK-END
PUREE DE POMMES DE TERRE FUMEE & JUS
SELECTION OF BREAD & PASTRIES

ASSIETTE DE PAIN ET VIENNOISERIES
AVEC CONFITURE ET BEURRE

L’ ASSIETTE DE PANCAKES

GARNITURE AU CHOIX : CHANTILLY & MYRTILLE,
SIROP D’ERABLE & BEURRE, CHOCOLAT-NOISETTE
TOPPINGS OF YOUR CHOICE: WHIPPED CREAM & BLUEBERRIES,
MAPLE SYRUP & BUTTER, CHOCOLATE-HAZELNUT

CARROT CAKE

CHANTILLY VANILLEE, CARAMEL

& NOIX DE PECANS CARAMELISEES

CARROT CAKE, VANILLA WHIPPED CREAM, CARAMEL
& CARAMELIZED PECANS

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON
SORBET
FRESH FRUITS & SORBET

BRIOCHE FAgON PAIN PERDU,

CARAMEL DE SESAME & GLACE AU SESAME NOIR
BRIOCHE FRENCH TOAST STYLE,

SESAME CARAMEL & BLACK SESAME ICE CREAM

12

14

10

10

10

12

dh



