
Menu en 5 temps 295, -
Prépaiement obligatoire

Espuma de maïs, glace au sésame noir, crumble amande et citron vert.

 

Anguille fumée, pastèque au pastis, fenouil et poivre de Sichuan

Langoustine grillée au barbecue, ajo blanco et huile de vanille grillée.

 

Turbot nacré, Caviar et haricots beurre

 

Tartelette comme une Pizza Margarita 

 

Tartlet inspired by a Margherita pizza

—

—

Menu Dame En Lumière

Smoked eel, watermelon infused with pastis, fennel and Sichuan pepper

Grilled langoustine, ajo blanco and roasted vanilla oil

—

Lightly cooked turbot, caviar and butter beans

Pigeon laqué à l’ail noir, cuisse confite, artichaut et jus réduit aux cerises
Black garlic lacquered pigeon, confit leg, artichoke and cherry reduction

Sweetcorn espuma, black sesame ice cream, almond and lime crumble

Coupe de champagne Telmont réserve de la terre 
Glass of Telmont Champagne – Réserve de la Terre

—


