
Carpaccio de bar, radis & sauce vierge au grué de cacao

Epaule d’agneau de Pâques braisé aux écorces de cacao
& légumes printaniers

Plaq chocolat tonka, 
crémeux & praliné noisette

Menu (hors boisson) 49,-

Menu de Pâques
en partenariat avec la chocolaterie Plaq

Amuse Bouche
Comme un œuf à la coque



Sea bass carpaccio, radishes & cocoa nib sauce vierge

Braised Easter lamb shoulder with cocoa husks
 & spring vegetables

Plaq chocolate & tonka bean,
 crémeux & hazelnut praline

Menu (excluding beverages) 49,-

Easter Menu
In collaboration with Plaq Chocolaterie

Amuse-bouche
Soft-boiled egg, Pimpan style
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